
Euro A u s  d e r  P f a n n e




Unser Allgäuer Hof-Schnitzel 
    mit Bratkartoffeln oder Pommes und Preiselbeeren * 1 9


„Braumeisterschnitzel“ von der Schweinelende in


    süßer Senf-Meerrettichkruste gebacken 

    mit
Kartoffel-Gurkensalat 1 6 9 11 

Steirisches Schnitzel von der Schweinelende


    in Kürbiskernpanande 1 8 9 11 gebacken mit


    Kartoffel-Feldsalat in steierischem Kernöl * 
Jägerschnitzel von der Schweinelende 

    mit Champignon-Rahmsoße und Spätzle * 1 6 9


Cordon Bleu von der Schweinelende mit Edamer 

    und Landschinken gefüllt, dazu Bratkartoffeln

    oder Pommes 1 6 9


Südtiroler Schnitzel in der Schüttelbrotpanande


    mit Speck und Bergkäse gefüllt,
dazu Bratkartoffeln

    oder Pommes 1 6 8 9 

Original Wiener Schnitzel vom Kalb


     mit Preiselbeeren dazu Bratkartoffeln oder Pommes*1 9



A l l g ä u e r  H o f  K l a s s i k e r 



Bayerischer Krustenbraten von der “dicken Schulter”


     mit Semmel & Kartoffelknödel, dazu Krautsalat * 1 5 6 9 11


Saftgulasch vom heimischen Rind mit Semmelknödel*1 6 9


“Schwäbischer Haustopf“ Schweinelendchen auf

     Allgäuer
Käsespätzle mit Rahmschwammerlsoße * 1 6 9


Grillteller (Schwein / Huhn / Rind) mit Kräuterbutter

     und Pommes 6 

Zwiebelrostbraten vom bayerischen Weiderind


     mit Bohnen und Bratkartoffeln oder Pommes

     dazu Röstzwiebeln und Jus  1 5




S ü ß e  S a ch e n



Palatschinken mit Nougatfüllung (2 Stück) 1 6 8 9 12


Hausgemachter Kaiserschmarrn

     mit Apfelmus (Wartezeit ca. 15-20 Min) 1 6 8 9 12




2 6 . 9 0

2 1 . 9 0

9 . 9 0

1 6 . 9 0

1 9 . 9 0

2 6 . 9 0

1 7 . 9 0

Euro

1 8 . 9 0

1 9 . 9 0

1 Getreideprodukte (Glutenhaltig) 

4 Schwefeldioxide und Sulfite

7 Sesamsamen

10 Lupine

3 Krebstiere

6 Milch

9 Eier

12 Schalenfrüchte

2 Fisch

5 Sellerie

8 Nüsse

11 Senf



1 6 . 9 0
1 8 . 9 0

2 2 . 9 0    

2 4 , 9 0

2 2 . 9 0

S u p p e n




Hausgemachte Rinderkraft-Suppe 5


      mit Pfannkuchen 1 6 4 oder Grießnockerl 1



A l l g ä u e r  H o f  S p e z i a l
 

U n s e r e  z i e m l i ch  g r o ß e n  s e l b s t g e m a ch t e n  
R e i b e r d a t s ch i 




2 St. Reiberdatschi 4 6 9 

         mit Apfelmus

1 St. Reiberdatschi 2 4 6 9 

           mit Räucherlachs und Meerrettich

1 St. Reiberdatschi 4 5 6 9 

           mit Schwammerlsoße und Gemüse

1 St. Reiberdatschi 4 5 6 9  mit Räucherlachs 

         und Mozzarella überbacken dazu Salat



S a l a t e 



Beilagensalat 5 6 11


Salatteller mit Reiberdatschi 5 6 11


Salatteller mit Hänchenstreifen und Reiberdatschi 5 6 11


Salatteller mit gebratenen Kräuterchampignons

     und Reiberdatschi 5 6 11




V e g e t a r i s ch

  

Kässpatzn mit Röstzwiebeln 1 9


Selbstgemachte Spinatknödel 

     mit Butter und Parmesan 1 6 9


Rahmschwammerl mit Semmelknödel * 1 6 9




1 5 . 9 0



1 5 . 9 0

1 7 . 9 0


6 . 9 0

1 5 . 9 0

1 9 . 9 0



1 9 . 9 0

1 4 . 9 0



1 7 . 9 0



1 8 , 9 0



1 9 . 9 0

5 . 9 0

* S e n i o r e n p o r t i o n  2 . 0 0  E u r o  e r m ä ß i g t

B i t t e  b e a ch t e n  S i e  a u ch  

u n s e r e  T a g e s s ch m a n k e r l

Alle Preise inkl. gesetzlicher Mwst

JEDEN SONNTAG

Ofenfrische 1/4 Ente  

TÄGLICH RESCHES SCHÄUFELE 
( solange der Vorrat reicht )

WIRTSHAUS



HOTELZIMMER  

BOARDINGHOUSE  

VERANSTALTUNGSRAUM



www.allgäuerhof-weilheim.de


